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DATOS CLIENTE ]
Nombre: BIOCONO SALUD, S.L. Teléfono: |
Direccion: C/ CHILLIDA, N° 6 LOCAL Poblacién: ROQUETAS DE MAR |
Email: Provincia: ALMERIA ‘
Fecha y hora de recogida: 22/11/2016 12:00:00 Familia: SUPERFICIES

Persona que recoge la muestra: Cristina Pastor Hurtado Perfil: SUPERFICIES

Fecha de inicio analisis: 23/11/2016 Descripcion:

Fecha de fin analisis: 25/11/2016

El objetivo del siguiente estudio es el verificar la efectividad como desinfectante del producte “Laundry Pro” basado en la
desinfeccion por oxidacion mediante peroxido de hidrégeno (H.0;) creados por la Tecnologia ActivePure®. Las muestras se tomaron
mediante hisopo estéril en la misma superficie, en primer lugar sin realizar la desinfeccién y la sequnda muestra tras la desinfeccién
de la superficie mediante Laundry Pro.

Descripcion: Superficie de la palanca de apertura de la puerta del armario frigorifico en un establecimiento de j
restacién .
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(*) Pardmetro fuera de los limites establecidos.
ufc: Unidades formadoras de colonias

Los resultados sdlo conciernen a la muestra analizada. Este informe no deberd reproducirse total nl parclalmente sin la aprobacidn del Laboratorio
Laboratorio certificado bajo la norma ISO 9001:2008 con el ndmero EC-7993/14 por la entidad APPLUS e
Laboratorio autorizade por la Conseferia de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucla con el numero A-227-AU.

Laboratorio inscrito en el Registro Unico de faboratorios Agroganaderos y de los Laboratorios de las Especies Silvestres de la Comunidad Autdnoma de
Andalacia con el nimero 04/05/PR/PSA. N Svasin Al grends

Laboratorio autorizado por Ia Direccidn General de Sajud Pdblica de la Regién de Murcia con el n® A/088 como laboratorio de salud podblica y
agroalimentario
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CONCLUSIONES: - D

Tras los resultados obtenidos y recogidos en las tablas anteriores, se puede apreciar el efecto desinfectante del producto. |

En las tres superficies iniciales (antes de la desinfeccion), se aprecia una contaminacion apreciable dg gémjenes aerabios, lo
cual es normal por tratarse de superficies en uso y con una frecuencia considerable de limpieza y desinfeccién, al igual que no se
aprecia contaminacién por los otros dos patdgenos buscados (Enterobacterias totales y Listeria).

Tras la desinfeccion, se observa en las tres superficies analizadas la eliminacion de estos gérmenes o la disminucién de los
mismos en el caso de la tabla de corte. En esta Gltima superficie, la no eliminacién de los mismos es por el gran deq:enoro de la
tabla de corte y sus numerosos surcos, debiendo haber dejado mas tiempo de accion el productos sobre la superficie.

Nota:

Tom, ( -1SO- 185

Por ausencia de legislacion en los limites de los parémetros microbiolégicos en analisis de superficies, los limites fijados estan
basados en la "Recopilacién de normas microbioldgicas de los alimentos y asimilados de interés sanitario, revision mayo 2010

editado por Manuel Moragas Encuesta Técnico del subdrea de Sanidad Alimentaria del Ayuntamiento de Bilbao y por Maria Begofia de
Pablo Busto Técnico de la Subdireccién de Salud Publica, Direccién Territor_ial de Bizkaia.

Salvador Cabrera Molina
Ldo. en Ciencias Quimicas (Responsable de Calidad)
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